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Technologie 

1 Nahřívané šlehané hmoty, dortové korpusy, máslo. 

2 Zvláštní šlehané hmoty, ovocné výrobky konzervárenské.  

3 Těžké šlehané hmoty, vaječná hmota-melanž. 

4 Třené hmoty, kypřící prostředky.  

5 Listové těsto, surovinové směsi a přípravky. 

6 Třené listové těsto, upravené tuky. 

7 Smetanové výrobky, čokoláda.  

8 Náplně, přídatné látky. 

9 Pevná tuková těsta, koření.  

10 Ovocné restaurační moučníky, mléčné výrobky.  

11 Jádrové hmoty, rostlinné oleje.  

12 Plundrové těsto, tuky. 

13 Pálená hmota, med. 

14 Perníkové těsto, škroby.  

15 Restaurační moučníky, mléko.  

16 Vařené restaurační moučníky, pochutiny.  

17 Oplatky, sacharidy.  

18 Plněné čokoládové bonbony, smetana.  

19 Restaurační moučníky pečené na pánvi, konzervace potravin.  

20 Dietní výrobky, tvaroh. 

21 Linecká těsta, ovocné výrobky. 

22 Pečené moučníky, sýry.  

23 Smažené restaurační moučníky, ovoce.  

24 Kynutá těsta, řepný cukr.  



25 Lehké šlehané hmoty, jádroviny a olejnatá semena.  

 

Suroviny 

1 Tuky 

2 Ovoce 

3 Vejce 

4 Kypřící prostředky 

5 Surovinové směsi a přípravky 

6 Čokoláda 

7 Přídatné látky 

8 Pochutiny - koření 

9 Mléko a mléčné výrobky 

10 Kakao 

11 Jakost a kvalita potravin 

12 Sladidla (přírodní, umělá) 

13 Škroby 

14 Zásady správné výživy 

15 Sacharidy 

16 Pochutiny – káva 

17 Pochutiny – čaj 

18 Pochutiny – ocet, sůl, aromata 

19 Sacharidy 

20 Konzervace potravin 

21 Jádroviny a olejnatá semena 
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