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OKRUHY OTÁZEK K ÚSTNÍ ZÁVĚREČNÉ ZKOUŠCE 
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Datum zveřejnění 25.03.2026 

 

Technologie 

1 Ryby a plody moře 

2 Složení a výživová hodnota potravin 

3 Příprava omáček 

4 Bezmasá jídla 

5 Rozdělení potravin 

6 Úprava drůbeže 

7 Česká kuchyně a regionální speciality 

8 Anglické způsoby přípravy masa 

9 Pokrmy z mletého masa 

10 Minutky (pokrmy na objednávku) 

11 Světová kuchyně 

12 Moučné pokrmy a těsta 

13 Příprava polévek 

14 Úprava hovězího masa 

15 Příprava příloh 

16 Moderní trendy v kuchyni 

17 Úprava luštěnin 

18 Mléko a výrobky z mléka 

19 Zpracování ovoce 

20 Úprava vepřového masa 

21 Studená kuchyně 

22 Mezinárodní gastronomie 

23 Masné výrobky a uzeniny 

24 Základní způsoby tepelné úpravy 



25 Výroba moučníků a dezertů 

 

Stolničení 

1 Zahraniční klientela a její obsluha 

2 Provoz vináren 

3 Podávání a servis vín 

4 Restaurace a jejich provoz 

5 Jednoduchá forma obsluhy 

6 Společenské akce a oslavy 

7 Provoz pivnic 

8 Káva a její příprava 

9 Příprava míchaných nápojů 

10 Snídaně a jejich servis 

11 Rychlé občerstvení (Fast food) 

12 Inventář a vybavení pro obsluhu 

13 Sestavování nápojových lístků 

14 Bankety a slavnostní hostiny 

15 Znalost vína a jeho prodej 

16 Systémy a způsoby obsluhy hostů 

17 Hlavní pravidla chování při obsluze 

18 Flambování pokrmů 

19 Stravování v dopravních prostředcích 

20 Společensko-zábavní podniky 

21 Barový provoz 

22 Rauty a jejich organizace 

23 Kavárny a kavárenský provoz 

24 Lihoviny a destiláty 

25 Sestavování menu a jídelních lístků 

 


